PLATEAUX REPAS AVEC SERVIETTES PLATEAUX ET COUVERTS RECYCLABLES

FORMULE 1

14,00€

1 salade piémontaise

1 quartier de melon selon saison et jambon cru ou 1/2 cornet de jambon macédoine

1 tranche de paté

1 tranche de roti de porc
1 tranche de dinde
chips

1 camembert

1 beurre

1 tartelette aux pommes

1 petit pain

FORMULE 2

1 salade au choix

1 tranche de saumon fumé ou 1/2 cornet de jambon
1 tranche de paté

1 tranche de rillette

1 tranche de roti de porc

1 tranche de roti de boeuf

1 fromage

1 beurre

1 petit pain

1 dessert au choix

o

16,00€ @ CHOIX

@’@o SALADE AU

Piémontaise
Strasbourgeoise
Taboulé
Antillaise

Mayennaise

@ DESSERT AU

—_—
= _— CHOIX

Flan

Choux ala créme
Tarte normande
Tarte aux abricots

Tarte aux pommes

o Pour les plats en traiteur, ils sont maintenus au chaud dans des
caissons isothermes pour un maintien,au chaud pendant environ

2 heures

e Le matériel etdes caissons mis a disposition doivent étre rendus

propres dansles 48 heures




