PRIN

30€

sans fromage, sans boisson

avec assiette de 2 fromages,

33€C

sans boisson

forfait boissons comprises,

36€

sans fromage

forfait boissons et assiette

39¢

de 2 fromages salade

comprise

OPTIONS

ASSIETTE DE MISE EN BOUCHE

(3 chauds et 3 froids)
5€

ASSIETTE DE MISE EN BOUCHE

(3 chauds, 3 froids et 1 verrine)

6C

TROU NORMAND

(poire ou pomme ou mandarine)

3¢

BOISSOINS

APERITIF

Cockrtail Le Camélia
ou
Kir (vin blanc) cassis ou peche
VIN BLANC
Sauvignon

VIN ROUGE

Merlot

Café - Eaux bouteilles o

Tous nos plats sont fait
maison

A
13,

\IEFIU

ENTREES

Salade d’escargots a la Provencale et ocuf cocotte
ou
Wok de joues de Loup, spaghettis chinoises
ou
Filet de truite crumble d’amandes, julienne de
legumes
ou
Cassolette de Cabillaud sauce Dieppoise
(Moules, Champignons)

H PLATS
I Filets de Perdreaux sauce Coteaux d’Aubance
V ou

Mini roti de chapon farcie foie gras sauce Porto
ou

Faux filet (Fr.) roti, sauce poivre ou

perigourdine
2 ou (SUPPL. ]€)
0 Noisettes de Mignon de Porc (Fr) saveur
5 Morilles

ou

Confit de Canard (Fr.) maison a l'orange

DESSERTS
Omelette Norvégienne
ou
Crémeux noisette, creme anglaise amandes
ameres
ou
Croquant aux 3 chocolats

ou

RUILLE-FROID-FONDS
02 43 07 7155



